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Mercoledì 23 febbraio 2011
l’Associazione Uliveti del Lazio organizza
in collaborazione con lo chef del ristorante Convoglia 
TABLE-A-HUILE  aperitivo/cena 

a base di olio extra vergine di oliva e prodotti del Lazio

presso il Ristorante Convoglia Viaggio di sapori - via Giolitti, 36 - Roma
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ore 19 Aperitivo
Il capo barman dell’Hotel de Russie, Massimo D’Addezio, propone Bloody Mary 

accompagnato da finger food a base di olio extra vergine di oliva
ore 21 Cena Evento 

Gli chef  Alessandro Cecere, Arcangelo Dandini, Dino De Bellis, Riccardo Di Giacinto, Severino Gaiezza, Marco Gallotta, Francesco Magiar Lucidi, Fabrizio Mari, Massimo Morresi, Alessandro Pipero, Amedeo Zonetti propongono:
Gelato all’Olio di Oliva, briciole di pane di Genzano e germoglio di Aglio

Tiramisù di Baccalà mantecato all’Olio

Pasta e fagioli del purgatorio, cozze e maltagliati al kamut
Guancia di Vitella Brasata con purea di castagne all’Olio

Semifreddo alla Vaniglia e Olio d’Oliva

Partners:
Az. Ag. Damiano Ciolli – Cesanese Doc Silene 2007
Az. Ag. Casal Pilozzo – Colle Gaio 1998 Malvasia puntinata
Partesa - Acqua Minerale Nepi
La Maison del Banqueting - Catering
H.Q.F.- High Quality Food 
Prezzo a persona  € 50,00

Prenotazioni: 06 99701300 – 339 5373175

info@ulivetidellazio.it - alessandro.cecere@convoglia.it 
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